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SCHEDE DI PROGRAMMAZIONE EDUCATIVO - DIDATTICA

	DOCENTE:     VITOLO FABIO
	MATERIA: LAB .ACC .TUR..

	A.S. 2016  -2017
	CLASSE      3 SEZ. __B____

	1. SITUAZIONE DI PARTENZA 


	Livello della classe
	Comportamento
	N.° ALLIEVI      Osservazioni :

	 FORMCHECKBOX 
 Medio-alto
X Medio
 FORMCHECKBOX 
 Medio-basso
 FORMCHECKBOX 
 Basso


 
	   Vivace
 FORMCHECKBOX 
 Tranquillo
 FORMCHECKBOX 
 Passivo         problematico
	Nella parte iniziale dell’anno scolastico attraverso i test di ingresso e il dialogo professionale, è emerso che il livello della classe presenta una sufficiente  preparazione 


	Strumenti utilizzati per l’analisi

x
test d’ingresso

x

osservazione
 FORMCHECKBOX 

verifiche alla lavagna
 FORMCHECKBOX 

questionari
x
dialogo
 FORMCHECKBOX 

Altro - Esercizi Tecnico    Pratici- 
2. COMPETENZE: Saper intervenire nell'organizzazione e nella gestione delle attività di ricevimento delle strutture turistico-alberghiere, in relazione alla domanda stagionale ed alle diverse esigenze della clientela. Particolare attenzione è riservata alle strategie di commercializzazione dei servizi e promozione di prodotti enogastronomici che valorizzano le risorse e la cultura del territorio nel mercato nazionale ed internazionale, attraverso l'uso delle nuove tecnologie dell'informazione e della comunicazione.

	

	CONOSCENZE: Conoscere le fasi per realizzare un'impresa alberghiera; Impostare uno studio di fattibilità; Conoscere gli adempimenti burocratici richiesti per iniziare un'attività alberghiera; Conoscere le forme di gestione per l'impresa alberghiera; Conoscere la differenza tra catene e gruppi alberghieri; Individuare adeguate strategie di sviluppo per l'impresa alberghiera; Conoscere gli schemi organizzativi tipici dell'impresa alberghiera; Conoscere le statistiche di movimento e di reddito di un'impresa alberghiera; Conoscere l'importanza della promozione dei territori e la loro gestione; Conoscere le normative di legge in materia alberghiera;



	3. ABILITA': Simulare la costituzione e l'organizzazione di imprese individuali e collettive; Elaborare progetti di promozione per la distribuzione del prodotto turistico attraverso diversi canali; Simulare la gestione dei servizi al cliente ed i ruoli in relazione ai livelli di responsabilità operativa; Realizzare un pacchetto turistico valorizzando l'ambiente e le risorse culturali del territorio; Realizzare attraverso grafici  la rappresentazione di dati statistici di movimento e di reddito di un'impresa alberghiera; Realizzare attraverso mappe concettuali la normativa di riferimento; 


	

	4. CONTENUTI (UDA) : In concertazione con le componenti del Consiglio di Classe viene redatto il Programma della disciplina che si allega alla presente programmazione disciplinare per competenze.

	

	5. METODI

	x Lezione frontali

x Lavori di gruppo
 FORMCHECKBOX 
 altro (approfondimento a casa)
x Altro (esercitazioni al banco di accoglienza ed in laboratorio) 

	6. STRUMENTI

	x Libro di testo





 FORMCHECKBOX 
 Sussidi audiovisivi
 FORMCHECKBOX 
 Testi didattici di supporto




 FORMCHECKBOX 
 film
 FORMCHECKBOX 
 Stampa specialistica





 FORMCHECKBOX 
 documentario
 FORMCHECKBOX 
 Scheda predisposta dall’insegnante


 FORMCHECKBOX 
 filmato didattico
x Computer






 FORMCHECKBOX 
  altro (Appunti)
x Uscite sul territorio

x Altro ( Power Point professionali )

	Attività di recupero e sostegno ogni qualvolta si renderà necessario saranno effettuati  brevi interventi di revisione e consolidamento. I periodi di recupero saranno svolti durante le pause didattiche secondo le modalità e la tempistica deliberate nelle riunioni degli organi collegiali.

	

	7. VERIFICA E VALUTAZIONE

	Verifiche scritte


Prove Strutturate e semistrutturate;

 Verifiche orali


x Interrogazione (I1)

        x Discussione (D2)


 FORMCHECKBOX 
 Ascolto (A)

X Altro  esercitazioni pratiche al banco di Problem Solving
 Periodo: Al termine di ogni modulo                                                                                                        

	Criteri di valutazione

 Si attiene ai criteri stabiliti durante le riunioni degli organi collegiali e formulati nella griglia di valutazione deliberata in collegio dei docenti ed inserita nel piano triennale dell’offerta formativa, considerando la fascia di livelli delle conoscenze pregresse in cui gli alunni sono stati collocati dopo lo svolgimento dei colloqui iniziali e del test di ingresso.

	

	

	          

	ATTIVITA’ AGGIUNTIVE E PROGETTI

	Attività previste

 Percorso pluridisciplinare  sulla Dieta Mediterranea saranno svolti itinerari turistici collegati ai prodotti tipici  delle varie località della provincia di Salerno, agli alunni saranno somministrati test e verifiche.

OBIETTIVI MINIMI:

Conoscere  sufficientemente i diversi modelli organizzativi di un'impresa alberghiera; Conoscere sommariamente le norme che regolano il rapporto di lavoro; Conoscere i requisiti minimi di apertura di un edificio alberghiero; Conoscere le principali tecniche di vendita del prodotto turistico; Conoscere le principali operazioni di calcolo delle statistiche in materia di turismo;



	

	


                                            I.I.S. “E. FERRARI” DI BATTIPAGLIA
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U.D.A. N° 1:

La gestione della moderna azienda alberghiera.

· La progettualità di un edificio alberghiero;

· L'azienda alberghiera;

· L'apertura di un albergo;

· La responsabilità dell'albergatore;

· L'organizzazione alberghiera;

· La direzione generale dell'albergo; 

U.D.A. N° 2: 

La distribuzione del prodotto turistico.

· Il prodotto turistico ed i canali di distribuzione;

· Il prodotto turistico globale ed il prodotto turistico specifico;

· Le diverse tipologie di canali di distribuzione: Canale breve o diretto- Canale medio- Canale lungo;

· I nuovi canali di distribuzione del prodotto turistico: Internet e la Web-Agency;

U.D.A. N° 3:

La valorizzazione dell'ambiente e del territorio.

· Le destinazioni ed il prodotto turistico;

· Le tradizioni;

· I prodotti tipici del territorio;

· La promozione e la valorizzazione dei territori;

· La realizzazione di itinerari turistici culturali ed enogastronomici delle diverse località turistiche italiane, con particolare riferimento alla propria Regione ed al territorio salernitano;

· L'importanza del turismo sostenibile e responsabile per la promozione turistica;

U.D.A. N° 4:

Le statistiche nel settore turistico.

· Le statistiche di movimento e di reddito nelle Imprese Alberghiere;

U.D.A. N° 5:

L'alternanza scuola-lavoro. 
· Il percorso e lo stage;

· La valutazione e la relazione finale;
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